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Ahora es el MOMENTO…. 
Invierte y reinventa tu FUTURO….  
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La ESCUELA ESPAÑOLA DE CATA fundada en el año 1995 por iniciativa de 

la docente especialista en productos agroalimentarios Carmen Garrobo  y el 

periodista Arturo Hurtado,  está integrada por un destacado equipo de 

profesionales, pionera en la impartición de Cursos de Cata y Análisis Sensorial 

de Productos Agroalimentarios dirigido a empresas y particulares. Cuenta 

con la experiencia de haber realizado cursos de formación y actualización 

para las principales empresas públicas y privadas de nuestro país. Entre los 

que se encuentran el Instituto Madrileño de Formación (IMAF), Cámaras de 

Comercio y Ayuntamientos, entre otros. En la actualidad imparte diversos 

cursos de cata - en cualquier época del año y hasta 100% bonificados - de 

Vinos, Cavas, Cervezas, Destilados, Aguas, Cafés, Tés, Leche, Aceites, 

Jamón, Quesos, Chocolates, Pan, entre otros en España e Iberoamérica.  

 

CURSOS DE ESPECIALIZACIÓN: 
 

Proporciona una formación INDEPENDIENTE, basada en la experiencia y profesionalidad necesaria 

para logar que el participante esté capacitado para desenvolverse eficientemente en el campo del 

análisis sensorial y la sumillería, fundamental en este mundo globalizado y altamente competitivo.  
 

Para conseguir tales objetivos continúa realizando con marcado éxito su programa ò15 alumnos 

x 15 docentesó consistente en realizar hasta 04 convocatorias anuales de grupos reducidos y 

100% prácticos. Está especialmente recomendado para todos aquellos profesionales que por su 

horario de trabajo se encuentran imposibilitados de poder asistir a los actuales cursos netamente 

presénciales y excesivamente teóricos. 

 

CURSOS DE ACTUALIZACIÓN Y RECICLAJE: 
 

Ofrecemos disponibilidad de contar con diversidad de horarios, programación trimestral de 

cursos, amenos, sencillos y prácticos priorizando el fomento de una participación dinámica, con 

la finalidad de que los asistentes puedan desarrollar expresivamente sus percepciones y 

sensaciones.  
 

Ventajas como la de recuperar clases perdidas, tranquilidad de tener el lapso de un año para 

realizar el curso, sin compromisos comerciales , no patrocina, no sugiere, ni comercializa, 

ninguno de los productos a catarse durante el desarrollo de sus cursos de cata . Cuidada 

selección de productos a catar y la garantía de una empresa de posicionamiento consolidado en 

el ámbito de la impartición de cursos de cata, asesoramiento y evaluación sensorial de productos 

agroalimentarios. 

 

CURSOS HASTA 100% BONIFICADOS: 
 

Las Bonificaciones son una iniciativa creada para mejorar la capacitación profesional y desarrollo 

personal de los trabajadores, conseguir una mayor promoción e integración social de los 

trabajadores, así como una mejora de la competitividad de las empresas, mediante la cual las 

empresas verán minimizados los costes de formación que ofrezcan a sus empleados. 
 

El mecanismo es simple, todas las empresas disponen de un crédito para la formación de sus 

trabajadores, la vigencia de este crédito es anual (de enero a diciembre) y no es acumulable de 

un año para otro. Si no se gasta…, se pierde para ese año. La bonificación que le corresponda a la 

empresa una vez realizada la formación, será restada de los pagos que esta realiza a la Seguridad 

Social a través de los seguros sociales que paga mensualmente.  
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Cursos presenciales 100%  prácticos  orientados a descubrir los secretos del 

mundo del análisis sensorial de productos agroalimentarios. Su metodología 

de cata, las características que determinan su calidad, las elaboraciones de 

los diferentes tipos de vinos, las pautas a seguir en la selección, adquisición 

y conservación de manera AMENA , SENCILLA y PRÁCTICA. 
 

Semipresenciales y online a través de PLATAFORMA VIRTUAL MOODLE 

con total libertad de horarios y a su ritmo. TUTORIA PERSONALIZADA, 

FORO VIRTUAL, realización periódica de TEST DE EVALUACIÓN y ejercicios 

de AUTO-EVALUACIÓN. Asesoramiento permanente de TUTOR@ docente 

especialista. Ideal para aquellas personas que no pueden combinar el horario 

de clases presenciales con su actividad profesional. 

 
SEMI-PRESENCIALES: 
 

Å XXXVI Curso Profesional de Sumiller/Sommelier -Madrid  

Å XV Curso de Especialista Cata Vinos-Madrid  

Å II Curso Catador Piscos Europa 2017  

Å I Curso Especialista Cata Cervezas 

Å I Curso Especialista Cata Quesos  

Å XI Curso Especialista Aceites-AOVE  

 

PRESENCIALES: 
 

Å Curso Iniciaci·n Cata Vinos I (Vinos de España) 

Å Curso Avanzado Cata Vinos II (Vinos Internacionales) 

Å Curso Monogr§fico Cata Cervezas 

Å Curso de Iniciaci·n al Mundo del T®  

Å Curso de Iniciaci·n al Mundo Queso  

Å Curso Monogr§fico de Cata Chocolates 

Å Curso Monogr§fico de Aceite Oliva 

Å Curso de Cata de Champanes, Cavas y Espumosos 

Å Curso de Gesti·n en Restauraci·n 

Å Curso de Cata y Protocolo Servicio del Vino 

Å Curso de Cata Whiskys y Destilados 

Å Curso Monogr§fico de Cata Aguas 

Å Curso Monogr§fico de Cata Ginebras 

Å Curso Monogr§fico de Cata Jerez 

Å Curso de Corte de Jamón  

 

ON LINE: 
 

Å Curso Sommelier Internacional 2016 

Å Curso Viticultura Avanzada  

Å Curso Enolog²a T®cnica  

Å Curso Ma´tre Profesional 

Å Curso Gesti·n en Restauraci·n 

Å Camarero Profesional 

Å Curso de Cocteler²a 

Å Curso de Barman  

Å Curso de An§lisis Sensorial Alimentos 

Å Curso de Especialista Olivicultura 
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El staff de docentes está integrado por un destacado  y experimentado  

equipo  de profesionales  procedentes  del ámbito universitario y 

profesionales en actividad con una dilatada experiencia en cada uno de los 

eslabones de la cadena de valor del ámbito de CATA y ANALISIS SENSORIAL 

DE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS. 
 

Está dirigido por Carmen Garrobo , Directora de la Escuela Española de Cata. 

Especialista en Análisis Sensorial de Productos Agroalimentarios. Jefa de 

redacción de Gourmet/Sommelier. experta catadora profesional de 

concursos internacionales: Mundial Merlot, CINVE, ITQI-Bruselas, 

Vicepresidenta Asociación Madrileña de Sumilleres-AMS, entre otros. 

 

STAFF DE DOCENTES ESPECIALISTAS: 

 

¶ Manuel Losada Arias , Doctor, docente principal de la Escuela Universitaria de Ingeniería 

Técnica Agrícola del Departamento de Ciencia y Tecnología aplicada a la Ingeniería 

Técnica Agrícola EUITA de la Universidad POLITÉCNICA DE MADRID.  

¶ Carlos Gómez Ruíz, Sumiller I.F.E. Especialista en Análisis Sensorial de Productos 

Agroalimentarios. Asesor de producto de diversas tiendas especializadas. Chef diplomado 

en Cocina Internacional, Sopexa (Francia).  

¶ José Lázaro Martínez , Sumiller del Restaurante “La Granada” (Zaragoza).  

¶ Alberto  Miguel Herrero,  Sumiller Director Vila Viniteca delegación Madrid. Premio 

Excelencia. Hotel Escuela Marbella. 

¶ Ana Lahiguera Mena,  Enóloga y Sumiller. Panel de Cata del Consejo Regulador de Vinos 

de Madrid.  

¶ Custodio Lopez Zamarra,  Ex sumiller del Restaurante Zalacaín. Dos veces premio 

nacional de gastronomía.   

¶ Isabel Mijares y Garcia Pelayo,  Química, Enóloga-Experta en Análisis sensorial. 

Vicepresidenta FIJEV.  

¶ Guillermo Cruz Alcubierre,  Sumiller del Restaurante. Andoni Aduriz, Mugaritz (2 

estrellas Michelin), y actual Mejor Sumiller de España por la UAES. Ex alumno graduado 

en ESCUELA ESPAÑOLA DE CATA. 

¶ Xavier Gorostiza Estrada,  Máster en Enología. Sumiller EEC, WSET Diploma Student, Fine 

Wines Manager & WINE EDUCATOR Pernod Ricard Bodegas (Álava).  

¶ Rosa Mª Vila i Barnils,  International Taste & Quality Institute – iTQi de Bruselas. 

¶ Luigi D´Antonio,  Academia Italiana de Gastronomía. 

¶ Guillermina Sánchez -Cerezo, Maitre fromager de Quesos de Amelie.  

¶ José Luis Murcia,  Periodista especializado en gastronomía, alimentación y vinos. Pte 

AEPEV, etc. 

¶ Marisol González Manzanedo,  Tea Sommelier Internacional.  

¶ Joaquín Gálvez Bauzá, Conductor del programa de éxito WINEMAN de Canal Viajar. 

ASESORIAS y Colaboraciones: BODEGAS CARCHELO, Jumilla. ROMAILA. Toledo. LIBERTY 

WINES, Reino Unido, Former Manager Iberian Portfolio GRAPES OF SPAIN, Estados 

Unidos. PROFESOR DE CATA: UNESCO.  

 

Y un destacado equipo de docentes como: Pedro Ballesteros Torres,  Ferrán Centelles,  Javier 

Gila García, Juan Manuel Terceño , Bartolomé Sánchez, entre otros.  

 

 

 

http://www.escueladecata.com/faqampliada.php?id=74
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El Aula Polivalente, propiedad de ESCUELA ESPAÑOLA DE CATA, concebido 

y diseñado por sus antiguos propietarios ðBodegas Torres- para atender la 

promoción de la Cultura del Vino, consta de 170 m2 totales distribuidos en 

una misma planta principal con zonas diáfanas y aseos.  
 

Dispone de salida de emergencia al portal de la finca con un espacio 

orientado a satisfacer las necesidades múltiples de Aula de Cata o similares -

aula principal diáfana de 95 m2 - muy bien ubicada junto a la calle José 

Ortega y Gasset, zona comercial de Calle Alcalá y plaza de Manuel Becerra.  
 

Está preparado con todo lo necesario para la realización de CATAS y 

PRESENTACIONES DE PRODUCTOS AGROALIMENTARIOS -Vinos, Cavas, 

Cervezas, Destilados, Aguas, Cafés, Tés, Leche, Aceites, Jamón, Quesos, 

Chocolates, Pan, entre otros - de nuestra propia oferta formativa y también 

de otras empresas y particulares que puedan necesitar unas instalaciones 

modernas para sus actividades de formación y comunicación. 
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Nuestra Aula Polivalente  de Cata le permite disponer de espacios con una 

capacidad total para albergar hasta 60 personas/alumnos  debidamente 

sentados y accesos adaptados para personas discapacitadas. Dispone de los 

siguientes servicios: 
 

Å Ca¶·n retroproyector con pantalla de proyecci·n. 

Å Aire acondicionado 

Å Calefacci·n 

Å Wi-fi  

Å Servicio de recepción de participantes  

Å Alquiler de copas 

Å Lavavajilas 
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Inmejorable ubicación:  
 

Barrio de Salamanca . Un lugar donde disfrutar de compras de lujo en la Milla 

de Oro, restaurantes con estrella Michelin y la noche más exclusiva de Madrid. 
 

Aula ubicada entre calle Alcalá y Ortega y Gasset. Zona Plaza de Manuel 

Becerra. 
 

• Dirección: Calle Mártires Concepcionistas, 19 (Local 2) - 28006-Madrid  

• Distrito/zona: Salamanca 

• Metro: Manuel Becerra (líneas 2 y 6 de metro) 
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Tarifas/Ofertas  para ex alumnos :  
 

El alquiler se puede realizar por horas o por días, aplicándose diferentes 

descuentos en función del número de horas contratadas. 
 

Nuestras instalaciones están adecuadas para el desarrollo de cualquier 

actividad profesional y empresarial en la mejor localización de Madrid.  
 

Opcional: 
 

ω !ƭǉǳƛƭŜǊ ŘŜ ŎƻǇŀǎ ŘŜ ŎŀǘŀΥ лΣрл ŜǳǊƻǎ ǳƴƛŘŀŘΦ 

 

 

 
 

(*) Oferta válida hasta el 15 de Marzo de 2017  
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Parking concertado  
 

Calle Príncipe de Asturias, 4 . 28006-Madrid (a veinte metros de la Escuela) 

 

Å Media jornada:  6,00 euros I.V.A. Incluido (máximo 5,30 horas)   

Å Jornada completa: 12.00 euros I.V.A. Incluido. Máximo de 14.00 horas 
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